
INSTRUCCIÓN PARA LA SEGURIDAD
DE LA COMIDA

La Red de Aprendizaje del Condado de Clinton
Para ganar la certificación requerida por la ley de Indiana para los tratantes de la comida

ServSafe
Certificación de director
Horario de las clases: 8 am­ 5 pm

Octubre 17 y  24 del 2009
Clinton County Extensión
1111 S Jackson St.
Frankfort, IN
(765) 659­6380

Llegue entre
8­8:30 de la mañana
La clase dura desde
8:30 de la mañana
Hasta 5:30 de la tarde

• ¡El estudio antes de la clase está 
recomendado! La pre­registración 
(temprano) es requerida para 
obtener su libro en avance.  NO 
HAY REGISTRACIÓN EL DĺA DE 
LA CLASE. TIENE QUE 
REGISTRARSE ANTES.

• Dos tipos de identificación están 
requeridos para tomar el examen 
(uno con una identificación por 
foto y otro con su firma).

• Una interrupción de almuerzo será 
proporcionada, pero el almuerzo no 
está incluido en el honorario.

Costo razonable
$150 incluye :

el libro
el examen
la instrucción (proveído por una 
beca del estado de Indiana)

Para más información
Llame a Claudia Houchen                
Clinton County Extension
1111 S Jackson St
Frankfort, IN
(765) 659­6380

Porque nuestras clases son mejores que las 
otras…

El entrenamiento de multi­medios
Recibe la instrucción intensiva por los instructores registrados 
usando el refuerzo multi­medios incluyendo las diapositivas, los 
videos, los PowerPoint, y los juegos interactivos.

El libro de texto desarrollado por la industria
El “ServSafe Essentials” (Los esenciales de ServSafe) libro de 
texto contiene la información de saneamiento más reciente de la 
industria. Desarrollado por la industria de restaurante, puede estar 
seguro de que la materia está presentada en una manera útil y 
práctica.

• El libro de texto es disponible en el inglés o español
• El examen es disponible en el español, coreano, chino 

mandarín, italiano, vietnamita, borinqueño, o la impresión 
grande

Los instructores excepcionales
Porque nuestros instructores tienen la experiencia industrial y la 
experiencia educativa, nuestras clases reciben los resultados más 
altos que el promedio nacional.

Los requisitos de código de la comida para Indiana
Recibirá información sobre las regulaciones específicas para 
Indiana así como las pautas del FDA.

La certificación nacionalmente reconocida
Un certificado de ServSafe es suya cuando tenga una terminación 
exitosa de un examen de 80 preguntas de elecciones múltiples. 
También recibirá el reconocimiento del Concilio Internacional de 
la Seguridad de la Comida y un registro permanente en el registro 
nacional de la Asociación Nacional de la Educación de los 
Restaurantes.



Los créditos educativos continuando 
son disponibles del ACF y del ADA 
si los aplique.

¡La certificación dura 5 anos!

La forma de registración – La clase para la certificación de director por ServSafe
Frankfort – Sábado octubre 17 y 24.

Una confirmación del registro le mandará aproximadamente una semana antes de 
empieza la clase.
Los resultados y los certificados le mandarán al nombre y a la dirección en esta forma.

Nombre(s)

Compañía
Contacto
Dirección
Ciudad Estado Zip
Teléfono (      )

Favor de indicar el número necesario de los libros de texto en español
Favor de indicar el número necesario de los exámenes en español

Pago *los cheques pagaderos a
The Learning Network of Clinton County

_____ (numero) a $66
  =     $_____

Hay una carga de $50 para tomar el examen otra vez:
_____ a $50

= $_____
TOTAL = $_____

Cheque uno:
___cheque     ___AmEx     ___MasterCard     ___Visa

Si vaya a usar una tarjeta de crédito:
Numero de la tarjeta_____________________
La fecha de expiración___________________
Nombre en la tarjeta_____________________

Mande a:
Th eLearning Network (La Red de Aprendizaje)
1111 S Jackson St
Frankfort, IN  46041



La ley de Indiana requiere que un 
tratante de la comida de cada 

restaurante tiene la certificación

La certificación es lograda por pasar un examen 
aprobado.

Las clases de ServSafe proporcionan la información 
necesaria para pasar el examen.

ServSafe es un programa reconocida nacionalmente, 
desarrollado por la industria del servicio de la comida, 

dedicado a ayudar a los dueños de los restaurantes para 
prevenir las potenciales de la enfermedad de la comida. El 

concierne público sobre la seguridad de la comida nunca ha 
estado tan alto. Para sus clientes, el servicio seguro es un 

asunto de la confianza. Para usted, manteniendo esta 
confianza es un asunto de sobrevivencia.

ServSafe es el curso más reconocido y aceptado de los 
estados, los condados, y las autoridades municipales de la 

salud que requieren el entrenamiento de saneamiento de los 
directores de los restaurantes. El examen de ServSafe es 
uno de sólo tres exámenes que cumple los requisitos 

NUEVOS de la certificación de Indiana. 


